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| - Oferta Académica

Materia Carrera Plan ARo Periodo

MICROBIOLOGIA APLICADA ANAL. QUIMICO /99

Il - Equipo Docente

Docente Funcion Cargo Dedicacion
BENUZZI, DELIA AURORA Prof. Responsable P.ADJEXC 40 Hs
SANZ FERRAMOLA, MARIA ISABEL Prof. Colaborador DEC FEX Hs
CALVENTE, VIVIANA EDITH Aucxiliar de Préactico A.1RA EXC 40 Hs
SANSONE, MARIA GABRIELA Auxiliar de Practico JTP SEM 20 Hs

[l - Caracteristicasdel Curso

Credito Horario Semanal

Teorico/Préactico | Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

Hs Hs Hs Hs 8Hs
Tipificacion | Periodo
B - Teoriacon précticas de aulay laboratorio 1 Cuatrimestre
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
12/03/2007 15/06/2007 14 120

IV - Fundamentacion

V - Objetivos

Lograr que el alumno adquiera los conocimientos béasicos sobre el mundo microbiano, conozca las técnicas de cultivo,
aisamiento y conservacion de los microorganismos y esté en condiciones de identificar los principales grupos de interés en
muestras biol gicas.

V1 - Contenidos

Tema 1

Que eslaMicrobiologia. Clasificacion de los microorganismos. Procariotas. Eubacterias y Arqueobacterias. Eucariotas:
Hongos, Algas, y Protozoos. Célula procariotay célulaeucariota. Estructura. Reproduccién. Ecologia microbiana. Los
microorganismos en la naturaleza. Habitats acudticos. Habitats terrestes. Los microorganismosy |os ciclos geoquimicos.
Impacto de los microorganismos en las actividades del hombre.

Tema2:
Bioquimica microbiana. Carbohidratos y polisacéridos. Acidos grasosy lipidos. Nucledtidosy acidos nucleicos.
Aminoécidosy proteinas. Enzimas. Metabolismo: Anabolismo y catabolismo. Energia. Oxidacion-reduccion. Fermentacion.
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Fotosintesis. Metabolismo de carbohidratos, &cidos grasos, aminoacidos y nucledtidos.

Tema 3:
Nutricién microbiana. Macro y micronutrientes. Factores de crecimiento. Cultivo de microorganismos en el laboratorio.
Factores ambientales.

Tema4:
Crecimiento de los microorganismos. Medicién del crecimiento. Curva de crecimiento. Parametros de crecimiento. Efecto de
factores ambientales sobre €l crecimiento: Temperatura, actividad de agua, acidez y alcalinidad, oxigeno.

Temab:

Control del crecimiento microbiano. Esterilizacion por calor. Pasteurizacién. Esterilizacion por filtracién. Otros agentes
fisicos. Control quimico del crecimiento microbiano. Desinfectantes y antisépticos. Agentes quimioterapeliticos. Prevencion
de la contaminacién microbiana. Limpieza desinfeccion e higiene. Zonas estériles en laindustria. Muestreo de aire. Purezade
aire requerida.

Tema®:
Control microbiolégico en laindustriafarmacedticay cosmética. Muestreo. Esterilidad. [imite microbiano. Potencia de
antibidticos. Pirégenos.

TemaT:
Control microbioldgico en laindustria alimentariay en la bioindustria. Niveles de control. Frecuencia de los controles.
Parametros a medir. M étodos de control empl eados.

Tema 8:
Andlisis microbiol égico de agua. Organismos indicadores. Prueba de coliformes. Purificacién de agua. Agua potable. Aguas
de desecho y aguas cloacales. DBO.

VIl - Plan de Trabajos Practicos

TP 1

Microscopio. Tinciones. Observacién de distintos tipos de microorganismos.

T.P. 2

Nutricion microbiana: Formulaciony preparacion de medios de cultivo. Siembras, repiquesy aislamientos.
TP.3

M étodos para estimar nimero de microorganismosy concentracion de biomasa.

T.P. 4

Esterilizacion. Preparacion de material de laboratorio. Uso de agentes bactericidas y bacteriostéticos.
T.P.5

Prueba de esterilidad y limite microbiano en laindustria cosmética.

T.P. 6

Potencia microbiol 6gica de antibiticos.

TPR.7:

Coliformestotales y coliformes fecales en leche.

VI1II - Regimen de Aprobacion

Régimen promacional. Dos parciales escritos sobre temas tedrico- practicosy un problema préctico aresolver que integra
todos los conocimientos adquiridos, cuya aprobacion esta sujeta ala defensa de un informe escrito.

I X - Bibliografia Basica

[1] Brock, Thomasy Madigan Michael. 1993. “Microbiologia’. Sexta Edicion. Prentice Hall Hispanoamericana. México.
[2] Yousef A y Carlston C .2006.” .Microbiologia de los alimentos : Manual de Laboratorio”. Ed. Acribia. Espaiia.
[3] Bu Lock, Johny Kristiansen, Bjorn. 1991. “BiotecnologiaBasica’. Editorial Acribia. Zaragoza,Espafia.
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[4] Callins, Cy Lyne Patricia. 1989. “Métodos Microbioldgicos’” Quinta Edicién. Editorial Acribia. Zaragoza, Espafia.
[5] Crueger Wulf 'y Crueger Anneliese. 1993. “Biotecnologia: Manual de Microbiologia Industrial”. Editorial Acribia.
Zaragoza, Espana.

[6] Moo-Y oung, Murray (Ed). 1985. “Comprehensive Biotechnology” Vol 1,2,3, y 4. Pergamon Press. Oxford, Inglaterra
[7] Scriban, Rene. 1985. “Biotecnologia’. Editorial El manual Moderno. México

[8] Madigan, M.,Martinko,J., Parker, J. 1997. “Brock Biology of Microorganisms’. Octava Edicion. Prentice may, New
Jersey.

[9] Atlas, R., Parks, L. 1997. “ Handbook of Microbiological Media. Segunda Ed. CRC Press. Boca Raton

X - Bibliografia Complementaria

XI - Resumen de Objetivos

X1l - Resumen del Programa

Microbiologia General : Conceptos fundamental es.Fisiol ogia microbiana.Ecologia microbiana:Microbiologia del aire, aguay
suelo. Control microbiolégico en laindustria: Industria alimentaria, industria cosmética, Industria
farmacéutica.Muestreo.Normas. Control microbiol dgico en plantas de tratamiento de aguasy en plantas de tratamiento de
efluentes.DBO. Prevencion de contaminacidn microbiana

X1 - Imprevistos
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