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| - Oferta Académica

Materia Carrera Plan ARo Periodo

QuimicaBiolégica Ing. en Alimentos 3/01 3 2c

Il - Equipo Docente

Docente Funcion Cargo Dedicacion
FARAH, MARTA ELISA Prof. Responsable PADJTC 30Hs
NURNEZ, SILVIA NILDA Prof. Colaborador P.ADJEXC 40 Hs
VERDES, PATRICIA ESTELA Prof. Colaborador P.ADJEXC 40 Hs
MAIDANA, MAGALI ADRIANA Auxiliar de Practico JIPTC 30Hs

[l - Caracteristicasdel Curso

Credito Horario Semanal

Teorico/Préactico | Tedricas| Practicasde Aula | Pract. delab/ camp/ Resid/ PIP, etc. | Total

6 Hs 3Hs 1Hs 2Hs 6 Hs
Tipificacion | Periodo
B - Teoriacon précticas de aulay laboratorio 2 Cuatrimestre
Duracion
Desde Hasta | Cantidad de Semanas | Cantidad de Horas
08/08/2005 18/11/2005 15 90

IV - Fundamentacion

Esta asignatura es una ciencia béasica aplicada a resol ver los problemas relacionados con la produccion animal y vegetal y esta
intimamente relacionada con la carrera en estudio, por ello e conocimiento impartido es cientifico practico.

V - Objetivos

Que el alumno conozca el alimento como tal: elememntos, biomoleculas, metabolismos. Que sea capaz de profundizar sobre
€l papel que juegan los alimentos como aportadores de nutrientes y que adquiera conciencia del papel que le cabe como
futuro profesional con respecto ala salud de la poblacion.

V1 - Contenidos

Bolilla 1: Enzimas. Car acter es generales. Nomenclaturay clasificacion. Coenzimas. Compartimentalizacion de las
enzimas. Cinética enzimética. Factor es que afectan la actividad enzimatica, temperatura, pH, actividad de agua,
radiacionesionizantes, etc. Ecuacion de Michaelis-Menten. Inhibicion de enzimas. Enzimasregulador as. | soenzimas.

Bolilla 2: Metabolismo: Catabolismo y anabolismo. Vias metabdlicas. secuenciaslinealesy ramificadas. Regulacion de
las vias metabdlicas. Nutricion: Sustancias nutritivasy requerimientos ener géticos. Concepto de nutrientes.
Clasificacién y grupos. L os alimentos. como apor tantes de nutrientes. Suplementosy sustitutos dietarios. Vitaminas.
Concepto de alimentos funcionales y genéticamente modificados.
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Bolilla 3 : Bioener gética y oxidaciones bioldgicas. Anatomia de las mitocondriasy otras or ganelas. L ocalizacion delas
enzimas mitocondriales. Enzimas de oxidorreduccion y cadenarespiratoria. Oxidorreductasas. Deshidr ogenasas.
Componentes de la cadena respiratoria. Transporte electrénico. I nhibidores. Fosforilacion oxidativa. Formacién de
radicaleslibres. Enzimasy compuestos antioxidantes. Otros sistemas de transporte electr 6nico. M etabolismo de
xenobi6ticos.

Bolilla 4 : Metabolismo de hidratos de carbono. Digestion y absor cion. Selectividad de las membranas celulares.
Sistemas detransporte. Importancia de los car bohidratos en la alimentacién. Glucdlisis. Via de Embden-M eyer hof.
Fases dela glucdlisis. Regulacion. Fermentacién alcohdlicay lactica. Balance ener gético. Lanzadera del glicer ofosfato.

Bolilla 5: Gluconeogénesis: Ubicacion celular, reaccionesirreversibles, su regulacion. Importancia metabdlica.
Regulacion reciproca de glucdlisis y gluconeogénesis, ciclos futiles. M etabolismo del glucogeno: Sintesisy degradacion.
Regulacion enzimatica. Receptor es de membrana. Cascada de transduccion de sefiales. Segundos mensajer os. Sistema
del AMPc. Metabolismo del almidén. Sintesisy degradacion. Sintesis de sacar osa.

Bolilla 6: Descar boxilacién oxidativa del piruvato, complejo de la piruvato deshidrogenasa.. Ciclo de Krebs.

M ecanismo enzimético. Regulacién. Destino de la Acetil-CoA. Balance ener gético. Compartimentacién mitocondrial.
Trandocasas. L anzader a aspartato-malato. Funcion anfibdlica. Ciclo del glioxilato: Reaccionesy enzimas
participantes. Localizacion. Funcién. Via delas pentosas fosfato. Etapas. Funcién. Enzimasimplicadas. Relacién con
la glucdlisis. Importancia metabdlica.

Bolilla 7: Metabolismo delipidos. Digestién y absorcién. Resintesisintestinal detriglicéridos. Transporte de lipidos.
Rol delaslipoproteinas. Oxidacién de acidos grasos saturados. Car nitina. Activacion, beta oxidacion, distintas etapas.
Oxidacion delos acidos grasosinsaturadosy con numero impar de atomos de car bono. Balance ener gético. Formacion
de cuer pos cetonicos. Oxidacion per oxisdmica de acidos grasos. Biosintesis de acidos gr asos saturados. Acido graso
sintetasa. Regulacion. Sintesis de acidos grasos insatur ados. Acidos grasos esenciales.. Sintesis de colesterol, su via
sintética como gener ador a de precur sores de otr os compuestos de impor tancia bioldgica.. Derivados.

Bolilla 8: M etabolismo de aminoacidos. Proteinas de los alimentos. Digestion de proteinas.. Accion de proteasasy
peptidasas intracelulares. Absorcién de aminoéacidos. Vias gener ales del metabolismo de aminoéacidos. Degradacion de
aminoécidos. transaminacion. Desaminacion oxidativa. Destino metabdlico del amonio formado. Ciclo dela urea.
Destino de las cadenas car bonadas. Aminoécidos glucogénicosy cetogénicos. Fijacion de nitr égeno. Biosintesis de
aminoécidos. L os aminoacidos como precur sor es de otras biomoléculas.

Bolilla 9: Metabolismo de Nuclebtidos de Purinasy Pirimidinas. Digestion de acidos nucleicos de la dieta. Destino
metabdlico de los &cidos nucléicos. Biosintesisy catabolismo de purinas. Regulacion. Recuperacion de bases.
Biosintesisy catabolismo de pirimidinas. Regulacion. Sintesis de desoxirribonucleétidos.

Sangre, tgjido circulante. Importancia en el transporte de sustancias nutritivas. El rol del hierro en el organismo, asociado con
la hemoglobina, mioglobinay otras hemoproteinas. El hierro como constituyente de proteinas no porfirinicas: ferredoxinay
adrenodoxina.

Bolilla 10: Aditivos. Definicién. Clasificacion. Funciones. Desor denes alimentarios.

Bolilla 11 : Acido desoxirribonucleico. Proceso dereplicacion del DNA, complej os enzimaticos que inter vienen.
Concepto de mutacionesy mutagenos. Procesos de reparacion del DNA. Flujo delainformacién genética: Tiposde
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RNA: mensajeros, ribosomalesy de transferencia, estructurasy funciones. Sintesis de acidos ribonucleicos:
transcripcion en procariotasy eucariotas, enzimas que intervienen. Importancia de los procesos de madur acion,
intronesy exones.

Bolilla 12: Biosintesis de Proteinas. traduccion de la informacién genética. Universalidad del cédigo genético.
Activacion de los aminoécidos, fidelidad de la sintesis proteica. Etapas de iniciacion, formacién del enlace peptidico,
elongacién y terminacion de la sintesis, factor es que inter vienen, consumo ener gético y regulacion. Inhibidoresdela
sintesis. Control dela expresion genética en procariotasy eucariotas. Anticuer pos monoclonales.

Bolilla 13. Integracién metabdlica. Principales vias metabdlicasy centros de control. Papel delosprincipalestejidosen
el metabolismo. M ecanismos de regulacién. Adaptacion metabdlica.

VII - Plan de Trabaj os Practicos

Trabajos Préacticos de Laboratorio.

T.P. 1: Curvade calibracién .Método de Nelson-Somogyi(modificado)

T.P.2:Vaoracion de glicidos reductores en extractos vegetal es.M étodo de Nelson-Somogyi.
T.P. 3:Estudio de la accion enzimética de lalevadura.

T.P. 4:Accion hidrolitica en funcién del tiempo dereaccién .

T.P. 5.Determinacion de la actividad lipésica en el péricarpio de lanaranja.

Trabajos précticos de aula:problemas sobre:

T.P.I: Enzimas.

T.P. 2: Biosintesis de proteinas. 1° Parte

T.P. 3: Biosintesis de proteinas. 2° Parte.

VI1II - Regimen de Aprobacion

REGIMEN DE APROBACION

Pararegularizar €l Curso se deberan cumplimentar |os siguientes requisitos:

a) Aprobacién de los trabajos practicos de laboratorio: se exigira el 100 % de asistencia alos trabajos programados. Se
aceptarén solo dos ausencias justificadas para acceder alarecuperacion.

b) Aprobacion de las evaluaciones parcia es sobre conocimientos tedricos y de laboratorio. Se brindar& una recuperacién por
cada examen parcia y alternativamente otra oportunidad global a finalizar € curso.

¢) Rendir y aprobar un examen final oral.

Paralos alumnos libres:

a.- Rendir y aprobar un cuestionario sobre temas del Programa de Trabajos Préacticos y aspectos tedricos relacionados con los
mismos. Parala aprobacion del mismo se exigirda un puntaje minimo de siete puntos sobre diez.

b.- Superado el item &) se continuara con el examen oral individual.

I X - Bibliografia Basica

[1] PRINCIPIOS DE BIOQUIMICA, LEHNINGER A.L., NELSON, D.L., COX, M.M., Ediciones Omega S.A., 1998
[2] - BIOQUIMICA, STRYER L., 4° Edicién, Tomos 1y |I, Editorial Reverté S.A.

[3] - BIOQUIMICA HUMANA, ORTEN NEUHAUS, 10° Edicion. Editorial Médica Panamericana S.A. Capitulo 21:
Nutricién.

[4] - QUIMICA DE LOS ALIMENTOS, OWEN R FENNEMA Editoria Acribia, S.A.

X - Bibliografia Complementaria

[1] -. QUIMICA BIOLOGICA, BLANCO, Antonio. Editorial El Ateneo. 1993.
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[2] -. BIOQUIMICA GENERAL, TORRES, H., CARMINATTI, C., CARDINI, Editorial El Ateneo. 1983.

[3] -. BIOQUIMICA DE HARPER, MARTIN, D.W., MAYES, P.A., RODWELL, V.W., GRANNER, D.K. Editorial El
Manua Moderno.

[4] .- BIOQUIMICA, LEHNINGER.A.L. Ediciones Omega 985

[5] .- BIOQUIMICA HUMANA, Orten-Neuhaus.Editorial M édica Panamericana

[6] .- CANTAROW-SCHEPARTZ, BIOQUIMICA, Editorial Interamericanall

[7] .- NIEMEYER L. BIOQUIMICA .Editorial Intermédica.

Xl - Resumen de Objetivos

Que el alumno adquiera el conocimiento de las estructuras 'y propiedades de |os componentes celulares, procesos metabdlicos
y energéticos de |os seres vivos

X1l - Resumen del Programa

Enzimas, metabolismo, nutricion bioenergéticay oxidaciones biol dgicas, metabolismo de hidratos de carbono,
gluconeogénesis, ciclo de Krebs, aditivos, metabolismo de lipidos, metabolismo de aminoécidos, metabolismo de nuclebtidos
de purinasy pirimidinas, &cido desoxirribonucleico, biosintesis de proteinas.| ntegracion metabdlica.

X1l - Imprevistos

ELEVACIONy APROBACION DE ESTE PROGRAMA

Profesor Responsable

Firma:

Aclaracion:

Fecha:

Péagina 4




